
ETAGÈREN-BRUNCH  

....................................................................................................
Klamauk Frühstück    	 14.50 / Person
Brot, Zopf, Gipfeli, hausgemachte 
Konfitüre, Butter und ein warmes Getränk

....................................................................................................
Méta-Harmonie Brunch  	 28.00 / Person
Brot, Zopf, Gipfeli, hausgemachte 
Konfitüre, Butter, Früchte, Fleischaufschnitt, 
Käse, hausgemachtes Birchermüsli, 
eine Bio-Eierspeise, ein Glas frisch 
gepresster Orangensaft und ein 
warmes Getränk 

 
....................................................................................................
Pandämonium Brunch  	 39.00 / Person
Brot, Zopf, Gipfeli, hausgemachte 
Konfitüre, Butter, Früchte, Fleischaufschnitt, 
Käse, hausgemachtes Birchermüsli, 
schottischer Lachs mit Meerrettichschaum, 
eine Bio-Eierspeise, ein Glas frisch 
gepresster Orangensaft,  ein Glas Prosecco 
und ein warmes Getränk 

 
....................................................................................................
Supplement   
Schottischer Lachs mit Meerrettich 	 8.50
Hausgemachtes Birchermüsli 	 5.50
Nature Joghurt mit Honig und 
selbstgemachtem Krokant 	 4.50
Bio-Rührei mit Kräutern 	 6.50
Bio-Spiegelei 	 5.50
Speck 	 2.50
Bio-Spiegelei mit Rösti 	 12.50
Omelette mit Bio-Eiern mit Kräutern 
und Tomaten 	 14.00

Glutenfreies Brot auf Wunsch erhältlich. 

.................................................................................................... 
Herkunft: 	
Fleischaufschnitt: CH, Bio-Eier: CH

Alle Preise in CHF inkl. MWST.
Jeweils samstags & sonntags von 10.00 Uhr bis 14.00 Uhr

 THREE TIERED-PLATTER BRUNCH 

....................................................................................................
Klamauk breakfast 	 14.50 / Person
Bread, bread plait, croissants, 
homemade jam, butter and one warm beverage

....................................................................................................
Méta-Harmonie Brunch  	 28.00 / Person
Bread, bread plait, croissants, 
homemade jam, butter, fruit, Sliced meat, 
cheese, homemade birchermuesli, 
one organic egg dish, one glass of 
freshly pressed orange juice and 
one warm beverage

 
....................................................................................................
Pandämonium Brunch  	 39.00 / Person
Bread, bread plait, croissants, 
homemade jam, butter, fruit, sliced meat, 
cheese, homemade birchermuesli, 
Scottish salmon with horseradish foam, 
one organic egg dish, one glass of freshly 
pressed orange juice and one glass of 
Prosecco and one warm beverage

 
....................................................................................................
Supplement   
Scottish salmon with horseradish foam 	 8.50
Homemade Birchermüsli 	 5.50
Plain yogurt with honey
and homemade granola	 4.50
Organic scrambled eggs with herbs 	 6.50
Organic fried egg	 5.50
Bacon 	 2.50
Organic fried egg with rösti 	 12.50
Omelette with organic eggs, 
herbs and tomatoes 	 14.00

Gluten free bread is available on request.

.................................................................................................... 
Origin: 	
Sliced meat: CH, Organic eggs: CH

All prices in CHF and incl. VAT
Available on Saturdays & Sundays from 10.00 a.m. to 2.00 p.m.
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